
Almoço
Dia das Mães



Saladas

Jardim de folhas orgânicas, molhos +
acompanhamentos 

Guacamole com tortilha 
de milho crocante 

Tomate assado com mini mozzarella 
de búfala e pesto de manjericão 

Quinoa com camarão e mix nuts torrados

Salada Caesar com salmão defumado
 e crutons temperados com ervas 

da nossa horta

Tartare de atum fresco com avocado 
em colher de cerâmica

Ceviche de banana da terra 

Salada de grao de bico com
 queijo bursin e pimenta rosa 

Caponata de beringela com crutons de
queijo coalho 

Salada de palmito pupunha com pesto de
manjericão e azeite de trufas, castanha de

caju granulada 

 



Principais

Creme de palmito pupunha 

Arroz negro com tomate concasse 

Brandade de bacalhau gratinada

Pernil de cordeiro inteiro assado 
com tomilho e limão

Fricasse cremoso de frango com 
batata palha

Estação de massa fresca feita 
na hora pelo c[Chef

Filé mignon black angus ao molho 
mostarda djon e cogumelos paris

Moqueca de dourado com
 banana da terra

Pure de batata trufado 

Quiche de brie com damasco 

Legumes grelhados com
 azeite e tomilho 

 



Sobremesas

Torta de frutas vermelhas
 com creme patissier

Verrines de coco com manga
 e maracujá

Brownie de chocolate 
com nozes

Cheesecake de maracuja com 
calda de frutas tropicais

Pavlova de morango

Pave de pistache

Estação kids

Mini pizza

Espaguete ao sugo

Nuggts

Batata frita

Arroz branco

Feijão



Bebidas*

Soft Drinks

 Espumante Garibaldi VG Extra Brut

Cerveja 

Caipirinha

Bebidas não alcoólicas

*Válido apenas nos ingressos com bebidas inclusas
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