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CEIA DE NATAL  
Local: Salão Bromélia – Térreo   
Data e Horário:  24/12 - 20:00h às 0:00h    
Valor Por Pessoa: R$299,00 + 10% Por Pessoa  
Bebidas Inclusas: Bebidas Não Alcoólicas (Água, Suco e Refrigerante) 

 
Entradas  
Cogumelos Cardoncellos em Conserva de Azeite, Alho e Pimenta de Cheiro  
Carpaccio de Salmão com Salada de Funcho, Laranja Bahia e Pimenta Biquinho  
Salpicão de Frango Defumado  
Cocktail de Camarão ao Molho de Cognac 
Palmito Assado com Queijo Coalho Grelhado, Farofa de Coco e Pesto de Jambu 
Cevada Grega com Legumes Assados e Queijo Feta 
Antipasto com Legumes Grelhados 
Salada de Polvo com Batata ao Açafrão, Moyashi e Pesto de Rúcula 
Homus, Azeite Extra Virgem, Picles e Pão Sírio Crocante  
Salada de Rúcula com Grana Padano, Tomate Assados e Redução de Vinagre Balsâmico  
Burrata com Tartare de Tomate, Manjericão e Castanha de Caju 
Salada de Bacalhau em Lascas com Vinagrete de Azeitonas e Passas  
Salada de Cavaquinha, Beterraba Assada, Maçã Verde, Aipo e Nozes  

 
Estação de Queijos  
Queijos Brasileiros e Frios Artesanais com Compotas, Geléias e Favo de Mel Sustentável  

 
Estação de Petiscos  
Bolinhos de Bacalhau | Coxinha de Frango | Bolinho de Feijoada | Anéis de Cebola 
 

Estação de Massas e Risotos  
Nhoque com Fonduta de Grana Padano e Tartufo 
Risotto de Frutos do Mar 
Ravioli de Mussarela de Bufala ao Pomodoro e Pesto 

 
Estação de Caldos  
Pasta e Fagioli - Sopa de Feijão Branco com Presunto Parma e Parmesão 
Capelletti  in Brodo - Cappelletti em Caldo de Frango 
Creme de Alho Poró com Batatas 
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Estação de Carnes 
Prime Rib de Angus na Manteiga de Garafa com Baião de Dois    
Galantina de Chester com Castanha Portuguesa, Pistacchio e Tartufo 
Pernil Glaceado com Mel de Avelã  
 

Pratos Principais  
Filé Mignon ao Molho de Alho Assado e Alecrim   
Lasagna de Espinafre com Creme de Abóbora, Mussarela de Bufala, Alcaparras e Castanha do Pará 
Bacalhau Gadus Morhua em Molho Cremoso de Azeite, Leite e Grana Padano 
Moqueca de Frutos do Mar a Baiana 
Polenta Bramata Cremosa Gratinada com Gorgonzola 
Arroz Branco  
Arroz de Cuxá a Maranhense 
Farofa de Banana da Terra e Pancetta  
Legumes Assados com Flor de Sal 
Batatas Assadas Alla Sarda, com Farofa de Bacon e Pecorino 
 

Sobremesas  
Tiramisu 
Rabanada com Creme de Mascarpone e Compota de Frutas Vermelhas  
Panettone Recheado com de Brigadeiro de Chocolate Belga 
Torta de Limão Siciliano  
Bolo de Tapioca e Coco  
Crostata de Chocolate, Laranja e Pimenta Malagueta 
Pudim de Pistacchio  
Entremet de Cupuaçu, Beterraba e Chocolate Branco  
Tartelete de Morango Assado Marinado com Vinagre Balsâmico e Manjericão 
 

Pães Doces 
Mini Sonho de Doce de Leite 
Trança de Goiaba e Queijo Branco 
Rosquinas de Castanha e Chocolate  
 

Food Bike 
Brigadeiro | Palha Italiana | Cocada |Jujubas | Macaron | Balas | Maria Mole | Pé de Moleque | Paçoca  


